Nussstabchen

Zutaten:

250 g Butter

150 g Zucker
250 g Mehl

1 Ei

1 Vanillezucker
1/2 TL Zimt

250 g frische
gemahlene Nisse
25 g Kakao

Zubereitung:

Alle Zutaten zu einem Teig kneten. Etwa 1 cm dick
zwischen Frischhaltefolie ausrollen und mehrere
Stunden kuhlstellen. Danach langliche Vierecke
ausschneiden und auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Blech legen.

Bei 160 °C Umluft ca. 18 min backen.



