
Mokkaplätzchen 

 

 
 

 

Zutaten: 

250 g Butter 
150 g Zucker 
350 g Mehl 

1 gestr. TL 
Backpulver 

75 g dunkle 
Schokoraspeln 
1 gestr. EL löslicher 

Kaffee 

zum Belegen: 

150 g dunkle 
Mokkabohnen 

(Schokolade) 

Zubereitung: 

Den Kaffee mit 1-2 EL heißem Wasser auflösen und 
abkühlen lassen. Alle Zutaten zu einem Teig verkneten. 
In ca. 2,5 cm große Kugeln formen und auf ein mit 

Backpapier belegtes Backblech setzen. Auf jede Kugel 
eine Mokkabohne drücken. 

Im heißen Ofen auf der mittleren Schiene ca. 12 min bei 

160 °C Umluft backen. 

(ergibt ca. 120 Stück) 

 


